
 
Hausgeräucherte Wachtelkeulchen auf Käferbohnen (Feuerbohne)- 

Sprossensalat mit Kernöl und Zweigeltessig dazu Croutons

F F F

Steirische Suppe vom Hokaido-Kürbis mit Kürbiskern-Klößchen

F F F

  Mosel-Welsfilet mit frischem Kren auf  
glasierten Rote-Beete-Brunoise und Estragon-Polenta

F F F

Rinderfilet unter der Apfel-Walnuss-Kruste auf Ragout  
von halbgetrockneten Paradaisern mit Kärntner Bergkäse-Knödel 

F F F

Hausgemachter Topfenstrudel auf Nougatsoße  
mit Marillen-Eis-Creme

5-Gang-Menü: 79 EUR, inkl. der Weine

Kaiser Nero-Menü im Oktober
unsere lukullische Reise nach

Noricum
Österreich

2014er Gavius  
Weißburgunder trocken

* * *
2014er Conradus
Riesling feinherb

* * *
2013er Brauneberger Juffer 

Riesling feinherb

* * *
2014er Brauneberger Juffer

"Goldkapsel"
Riesling trocken

* * *
2015er Brauneberger Juffer 

Riesling Auslese

Zum Kaiser-Menü empfehlen  
wir Ihnen die Weine  

unseres Sohnes 

Familie Conrad und Ihr Team  
wünschen Ihnen einen schönen Abend  

und einen guten Appetit.


