
Unser besonderes
Kaiser-Menü im April

Die �eburt derVenus
Geräuchertes Forellenmouse (Kloster Himmerod)  

auf einem Raukebett mit Walnuss-Himbeerdressing  
und gerösteten Pinienkernen 

F F F

Gemüse-Safran-Consomme  
mit marinierten Flusskrebsschwänzen

F F F

Gratinierte Muscheln auf roten Linsen  
mit Safran-Zitronensoße

F F F

Gebratene Dorade mit Sauerampfer-Schaumsößchen  
auf grünem Spargel und Mandel-Minz-Couscous

F F F

Römische Frischkäse-Mohn-Bällchen  
auf Aprikosen-Kompott und geröstete Pistazien 

Familie Conrad und Ihr Team wünschen Ihnen 
einen schönen Abend und einen guten Appetit.

2011er Brauneberger Juffer  
Riesling feinherb

* * *
2012er Conradus 

Riesling trocken

* * *
2010er Veldenzer Kirchberg  

Riesling trocken

* * *
2011er Brauneberger  
Juffer “Goldkapsel“  

Riesling feinherb

* * *
2011er Brauneberger Juffer

Riesling Auslese

Zum Kaiser-Menü im Jahr Karls des Großen empfehlen wir Ihnen 
begleitend die Weine vom Hotelweingut unseres Sohnes Martin


