
Unser 
Hildegard von Bingen-Menü 

im Dezember mit

Maronen
Hausgeräucherte Entenbrust vom Janshenhof 

auf Feldsalat mit Quittendressing und gerösteten Maronen 

WWW
Wildconsommé mit Maronen-Mandel-Klößchen

WWW
Auf der Haut gebratener Zander mit Safransoße  

auf lauwarmen Maronen-Apfelsalat

WWW
Rosa gebratenes Hirschrückensteak mit Schoko-Kirschsoße 

auf Maronen-Sellerie-Püree mit Kartoffel-Kräuterschnitten

WWW
Weihnachtliches Pralinenmousse  
an mariniertem  Orangensalat 

2011er Mülheimer Sonnenlay  
Riesling feinherb

* * *
2012er Conradus 

Riesling trocken

* * *
2011er Brauneberger Juffer  

Riesling trocken

* * *
2011er Brauneberger Juffer “Goldkapsel“

Riesling feinherb

* * *
2011er Brauneberger Juffer

Riesling Auslese

Familie Conrad und Ihr Team wünschen Ihnen 
einen schönen Abend und einen guten Appetit.

Zum Hildegard von Bingen-Menü empfehlen wir Ihnen  
begleitend die Weine vom Hotelweingut unseres Sohnes Martin


