
 
Gebackener Ziegenfrischkäse vom Vulkanhof  

aus der Eifel, an Creme von geräuchertem Paprika,  
auf schwarzem Linsensalat

m m m

Consommé vom Biohuhn 
mit sautierten Pfifferlingen

m m m

 Dorschfilet in Sabei-Butter gebraten,  
auf Roter Beete Picata

m m m

Lammrücken im Bärlauch-Crepes-Mantel,  
auf Karotten-Ruccola-Gemüse

m m m

Pralinen-Pfeffereis und Limonen-Sauerrahm-„Sorbet“  
mit frischen Früchten aus dem Wald-und Garten

5-Gang-Menü: 79 EUR, inkl. der Weine

2014er Conradus  
Riesling  trocken

* * *
2014er Weißburgunder  

trocken

* * *
2014er Brauneberger Juffer

Riesling  feinherb

* * *
2015er Brauneberger Juffer

"Goldkapsel"
Riesling feinherb

* * *
2015er Brauneberger Juffer 

Riesling Spätlese 

Zum Paracelsus Menü  
empfehlen wir Ihnen die Weine  

unseres Sohnes 

Familie Conrad und Ihr Team  

wünschen Ihnen einen schönen Abend 

und einen guten Appetit.

Juni

Unser saisonal, farbenfrohes Paracelsus Menü für 


